
Colore dorato con spuma piena e compatta.
Sprigiona aromi freschi di pompelmo, fiori 
di campo e coriandolo con una beva scorre-
vole e dissetante.
Cremosa e armonica nel finale chiude con 
piacevoli note agrumate.

La Graní prende il nome dalla sua materia 
prima di produzione ossia il grano che colti-
viamo qui nell'Isola di Ariano tra il ramo 
del Po di Goro e quello del Po di Venezia.

Abbinamenti: salumi, formaggi freschi, 
antipasti di pesce, carni bianche. Ottima 
come aperitivo e insieme alla pizza.

Birra d'orzo e grano ad alta fermentazio-
ne, non pastorizzata, non filtrata e rifer-
mentata in bottiglia.
La nostra Birra con il passare del tempo 
evolve e matura.
Naturali sono eventuali sedimenti in 
sospensione. 

Temperatura di servizio 6 gradi.

Ricetta numero 1 
Birra di Grano 4.5 %

G R A N I

PERKÉ SOCIETÀ SEMPLICE AGRICOLA
Via Brenta Rivà, 23/C

45012 Rivà-Ariano Pol. (RO)

PRODOTTO DA:

C o n t i e n e G l u t i n e
c o n s e r v a r e  i n  p i e d i  a l  r i p a r o  d a  l u c e e f o n t i

d i  c a l o r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  i n f e r i o r e  a  2 0 °

Codice Accisa: I T 0 0 R O X 0 0 0 8 7 E

vol %: 4,58Colore: 25IBU:

INGREDIENTI

* p r o d u z i o n e  p r o p r i a

Acqua, Malto d'orzo*, grano crudo*, Zucchero,

aromi naturali, Luppolo, Lievito

G R A N I
Colore dorato con spuma piena e compatta.
Sprigiona aromi freschi di pompelmo, fiori 
di campo e coriandolo con una beva scorre
vole e dissetante.
Cremosa e armonica nel finale chiude con 
piacevoli note agrumate.

Graní prende il nome dalla sua materia í prende il nome dalla sua materia í
prima di produzione ossia il grano che colti
viamo qui nell'Isola di Ariano tra il ramo 
del Po di Goro e quello del Po di Venezia.

Abbinamenti: salumi, formaggi freschi, 
antipasti di pesce, carni bianche. Ottima 
come aperitivo e insieme alla pizza.

Birra d'orzo e grano ad alta fermentazio
ne, non pastorizzata, non filtrata e rifer
mentata in bottiglia.
La nostra Birra con il passare del tempo 
evolve e matura.
Naturali sono eventuali sedimenti in 
sospensione. 

Temperatura di servizio 6 gradi.

PERKÉ SOCIETÀ SEMPLICE AGRICOLA
Via Brenta Rivà, 23/C

45012 Rivà-Ariano Pol. (RO)

PRODOTTO DA:

C o n t i e n e G l u t i n e
c o n s e r v a r e  i n  p i e d i  a l  r i p a r o  d a  l u c

d i  c a l o r e  a d  u n a  t e m p e r a t u r a  i n f e r i o r

Codice Accisa: I T 0 0 R O X 0 0 0 8 7 E

vol %:8Colore: 25IBU:

INGREDIENTI

* p r o d u z i o n e  p r o p r i a

Acqua, Malto d'orzo*, grano crudo*, Zucchero,

aromi naturali, Luppolo, Lievito

Colore dorato con spuma piena e compatta.
Sprigiona aromi freschi di pompelmo, fiori 
di campo e coriandolo con una beva scorre
vole e dissetante.
Cremosa e armonica nel finale chiude con 
piacevoli note agrumate.

La Gran
prima di produzione ossia il grano che colti
viamo qui nell'Isola di Ariano tra il ramo 
del Po di Goro e quello del Po di Venezia.

Abbinamenti: salumi, formaggi freschi, 
antipasti di pesce, carni bianche. Ottima 
come aperitivo e insieme alla pizza.

Birra d'orzo e grano ad alta fermentazio
ne, non pastorizzata, non filtrata e rifer
mentata in bottiglia.
La nostra Birra con il passare del tempo 
evolve e matura.
Naturali sono eventuali sedimenti in 
sospensione. 

Temperatura di servizio 6 gradi.

Ricetta numero 1 
Birra di Grano 4.5 %

G R A N I

PERKÉ SOCIETÀ SEMPLICE AGRICOLA

FORMATI:   0.50  L -  0.75 L  -  1.50 L FORMATI:   0.50  L -  0.75 L  -  1.50 L 




