RICETTANUMERO |
BIRRA DIGRANO 15 7

?\0\0 AGRIC

PERKE

<
Colore dorato con spuma piena e compatta.
Sprigiona aromi freschi di pompelmo, fiori
di campo e coriandolo con una beva scorre-
vole e dissetante.
Cremosa e armonica nel finale chiude con
piacevoli note agrumaite.

La prende il nome dalla sua materia
prima di produzione ossia il grano che colti-
viamo qui nell'Isola di Ariano tra il ramo
del Po di Goro e quello del Po di Venezia.

Abbinamenti: salumi, formaggi freschi,
antipasti di pesce, carni bianche. Ottima
come aperitivo e insieme alla pizza.

Birra d'orzo e grano ad alta fermentazio-
ne, non pastorizzata, non filtrata e rifer-
mentata in bottiglia.

La nostra Birra con il passare del tempo
evolve e matura.

Naturali sono eventuali sedimenti in
sospensione.

Temperatura di servizio 6 gradi.

ACQUA,MALTO D'ORZ0", GRAND CRUDO, ZUCCHERO,

AROM NATURALI, LUPPOLO, LIEVITO
“PRODUZIONE PROPRIA
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CONTIENE G6LUTINE
CONSERVARE N PIEDI AL RIPARC DA LUCE E FONTI
DI CALORE AD UNA TEMPERATURA INFERIORE A 20°

PERKE SOCIETA SEMPLICE AGRICOLA
Via Brenta Riva, 23/C
45012 Riva-Ariano Pol. (RO)
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FORMATE 030 L~ 0/5L1 - 150L





